
 
 
 
 
 
 

 
A partager  
 
 
 
 
 
 
Pain  
 
 
 
 
 
 
 
 
Les entrées 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Salades 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Menu enfant 
 
 
Supplément 
 
 
Les plats 
 
 

 
La planche de charcuteries et fromages, accompagnée de notre pain d’abbaye 

- 2 personnes .................................................................................................................  
- 4 personnes .................................................................................................................  

4 empanadas (viande, légumes, ricotta épinards, mozzarella chèvre et lardons) .....................  
La Flammekueche parsemée de roquette légèrement huilée à la truffe ................................... 
Provoleta et pain d’abbaye (fromage doux grillé aux herbes argentines) …………………..…………. 
 
Pain d’Abbaye et beurre d’Isigny (Bethléem = maison du pain. Notre pain d’Abbaye est un 
pain aux levains sur céréales anciennes et paysannes de notre terroir (épeautre, engrain, 
blé dur sicilien, froment, sarrasin, …). Ses farines sont produites par un moulin à meules de 
pierres (Astrié) alimenté par énergie solaire (Moulin du Maugretout, Clermont). Ces pains 
sont pétris la veille et cuits le lendemain afin d’exprimer tout leur potentiel de goût et 
bénéficier de leur teneur élevée.  

- 2 personnes .................................................................................................................  
- 4 personnes .................................................................................................................  

 
Deux empanadas au choix, accompagnées de salade ................................................................  
(viande, légumes, ricotta épinards, mozzarella chèvre et lardons)  
La terrine du jour et la tranche de pain d’abbaye .......................................................................  
La burrata sur petits pois au pesto et roquette .......................................................................... 
Saumon fumé, citron, échalotes, persil, crème d'Isigny, pain d´abbaye ....................................  
Foie gras, confiture d’oignons, pain d´abbaye ........................................................................... 
Tomate crevettes  

- En entrée ...................................................................................................................... 
- En plat (avec frites) ...................................................................................................... 

 
Salade composée (carottes râpées - betteraves rouges - maïs - roquette - jeunes pousses de 
salade - œuf dur - oignons rouges - petits pois – tomates – pommes de terre)  
Dressing : Huile et vinaigre - vinaigrette - vinaigrette cocktail  

- pour 1 personne .......................................................................................................... 
- pour 2 personnes (10,5€/pers) …..............................................................................… 
- pour 3 personnes (10€/pers) ….................................................................................... 
- pour 4 personnes (9,5€/pers) …................................................................................... 

Suppléments : thon – lardons - poulet - fromage  
Salade César ............................................................................................................................... 
Salade aux lardons, pommes, croutons, œuf dur ……………......................................................... 
 
Brochette de volaille avec frites + une boule de glace …………….……........................................... 
Boulettes sauce tomate avec frites + une boule de glace …………………………............................... 
 
Frites …………………………………………………………………………………………………………………………………… 
Légumes grillés ……………………………………………………………………………………………………………………. 
 
Filet américain haché minute ……………....................................................................................... 
Farfalle au pesto et burrata …………………..................................................................................... 

 
 

17€ 
32€ 
18€ 
14€ 

9€ 
 
 
 
 
 
 
 

2,5€ 
5€ 

 
10€ 

 
10€ 
13€ 
16€ 
18€ 

 
18€ 
25€ 

 
 
 
 

11€ 
21€ 
30€ 
38€ 

2€ 
14€ 
14€ 

 
10€ 

9€ 
 

4€ 
9€ 

 
18€ 
14€ 

 

   
Les grillades 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Servis en 
casserole 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Le choix de 
fromages de 
Maitre 
Corbeau 
 
 
 
 
 
 
Desserts 
 
 
 
 

 
Pavé de bœuf (250 gr) ……………………….......................................................................................          
Entrecôte irlandaise (350 gr) ……………………………………………………………………………………………….. 
Côte à l’os Holstein (600 gr) …………………………………………………………………………………………………. 
Brochette de volaille ……………………………………………………………………………………………………………. 
Brochette de scampis ………………………………………………………………………………………………………….. 
Pavé de saumon grillé (cuisson sur planche de cèdre : + 5€) ….……………………………………………… 
 
Sauces :  

- viande : béarnaise, poivre vert, beurre aux herbes 
- volaille et poisson/scampis : béarnaise, poivre vert, beurre aux herbes, indienne 

(curry/poivron rouge), tartare ou miel et citron vert 
Accompagnement grillades : pommes grenailles sautées au romarin (frites : + 2€) 
 
Les Boulettes de l’Abbaye (à la Clem de Castro ou sauce tomate) avec frites ............................ 
     Au choix : boulettes végétariennes  

- pour 2 personnes (13,5€ /pers) ………........................................................................... 
- pour 3 personnes (13€/pers) ………............................................................................... 
- pour 4 personnes (12,5€ /pers) …………........................................................................ 

 
Le Pot au feu aux crevettes sauvages d'Argentine et bisque de homard ………........................... 
       Farfalle et copeaux de parmesan  

- pour 2 personnes (22 € /pers) ……................................................................................ 
- pour 3 personnes (21 € /pers) ……................................................................................  
- pour 4 personnes (20 € /pers) ………............................................................................. 

 
Maître Corbeau, fromager à Bouge, vous propose un choix de 5 fromages, issus des 5 
grandes familles de fromage :  

- une croûte fleurie, fromage à pâte molle au duvet blanc caractérisé par sa douceur  
- une croûte lavée, fromage à pâte molle, de caractère à la croûte orangée  
- une pâte persillée, fromage bleu 
- une pâte pressée, fromage de montagne à pâte dure  
- un chèvre ou brebis  

     (a partager (ou pas))  
5 portions, accompagnées d’une salade et de pain d’Abbaye ................................................... 
 
Crème brûlée ……........................................................................................................................  
Mousse au Chocolat ……..............................................................................................................  
Dame blanche ……....................................................................................................................... 
Colonel (glace citron et vodka ukrainienne) ............................................................................... 
Trio de sorbets et coulis de fruits ................................................................................................ 
Flan maison aux œufs de la ferme et dulce de leche ……............................................................. 
Le moelleux au chocolat, boule de glace vanille ……................................................................... 
La tarte tatin et boule de glace vanille ........................................................................................ 
Pain perdu ................................................................................................................................... 
Coupe aux fraises ………………………………………………………………………………………………………………... 
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Vins Chapelle  
 
 
Vins au verre 
12,5cl  
 
 
Vins à la 
carte  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Cava  
 
 
Champagne 
 
 
 
Apéritifs 
Cocktails  
 
 
 
 
 
 
 
 

Verre ……………………………..………………………………………………………………................................…….  
Bouteille ……………………………..………………………………………………………….......................….........…. 
 
Le Clos du Verger – Sauvignon blanc …………………………............................................................   
Le Bois des Songes – Grenache Rosé …………………………….........................................................  
Chateau la Rose Videau - Merlot Bordeaux rouge ................................................................... 
 
Vin blanc :  
Amalaya - Torrontes / Riesling sucré (Salta, Argentine) ………………………………………………………. 
Amalaya - Torrontes / Riesling sec (Salta, Argentine) ………………………………………………………….. 
Alamos - Chardonnay (Mendoza, Argentine) ………………………………………………………………………. 
Passion de Los Andes - Sauvignon blanc (Mendoza, Argentine) ………………………………………….. 
In Situ Signature – Chardonnay / Viognier (Aconcagua Valley – Chili) …………………………………. 
Petite Fleur – Chardonnay (Mendoza, Argentine) ………………………………………………………………. 
 
Vin rouge : 
Antucura – Malbec (Mendoza, Argentine) ………………………………………………………………………….. 
Chakana Sobrenatural – Bonarda bio (Mendoza, Argentine) ………………………………………………. 
Cisplatino – Tannat (Progreso, Uruguay) …………………………………………………………………………….. 
Chucaro – Pinot noir (Patagonie – Argentine) ………………………………………………………………….…. 
In Situ Signature – Syrah/Mourverde/Viognier (Aconcagua Valley, Chili) ……………………………. 
Passion de Los Andes – Cabernet Sauvignon (Mendoza, Argentine) …………………………………… 
Monteagrelo – Malbec (Mendoza, Argentine) …………………………….……………………………………… 
Petite Fleur Blend – Malbec/Cabernet Sauvignon/Merlot/Syrah (Mendoza, Argentine) …….. 
 
Coupe …………………………………………………………………….…………………….......................…………....… 
Bouteille …………………………………………………………………………………………………………..………………… 
 
Coupe ……………………………………………………………….…………………………….......................………….... 
Bouteille André Chemin …..……………………………………………………….......................…………....…. 
Bouteille de Chant d´Éole ………………………………………………………………………………………..……….… 
 
Kir ……………………………………….............................………………………………………………………….……….. 
Campari ……………………………………………………………………………………………………………………………… 
Picon vin blanc ……………………………………………………………………………………………………………………. 
Mojito (Havana Club) ……………………………………….............................……………………………………...  
Mojito Royal (Au Champagne) …………………………………………………….................................………. 
Cuba Libre (Havana-Cola) ………………………………………..……………………................................…….. 
Gin Tonic (Bombay Saphire) ……………………………………………….……………..........……………..…………  
Gin Tonic Rasberry (Buss n°509) …………………………………..….…………………………......................... 
Gin Tonic Elderflower (Buss n°509) ……………..….…………………………........................................... 
Aperol Spritz …………………………………..….………………………….....................………………………........… 
Disaronno Sour ……………………………………………..……………….........................…………………………….  
Caipirinha …………………………………………………………………………………………………....…………………….. 
Mojito sans alcool …………………………………………………………………………………………………....………… 
 
 

5€ 
25€ 

 
6,5€ 
7,5€ 
7,5€ 
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34€ 
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25€ 
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  Softs 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bières 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Digestifs 
 
 
 
 
 
Café/Thé 
(Antilla – 
Namur) 

Pepsi …………………………………………………………………………….……….......................................………. 
Pepsi Max……………………………………………………………………………………….………...............................  
Spa Fruit Orange ………………………………………..................…………………….……………….............…….. 
Spa Fruit Citron ………………………………….........................………….…………………….………………….…..  
Schweppes Tonic ……………………………………………...................…………………….……………................ 
Looza Pomme Cerise ………………………………....................…………………….……………...…..…………….  
Looza Orange............ …………………….……………………………………………................................……….. 
Jus de pomme - fraise de Beez …………………….……….…………………….……….……………………...…….. 
Bru plate (50 cl) …………………………...................…………………….………………...................…………….  
Bru pétillante (50 cl) ……………………….……….…………………….……….…………………….…………………… 
 
Au fut (33cl) : 
La Clem de Castro (la bière de l’Abbaye) (6,5%) …………………….……………..…..........…………....... 
La Cister (La nouvelle bière de l´Abbaye) (4,5%) …………………….…………...................………........  
 
En bouteille :  
Triple Karmeliet (8,5%) ……………………..………………………..............................…………………........… 
La To Touille (Bière de Fernelmont) (8,5%) ………………….…………...................………………........…  
Abbaye des Rocs brune (9%) …………………….............................................................................. 
Chimay Verte (10%) ………………………….…………………………………………….............………........…...... 
Hoegaarden rosée (3,5%) ………………………………………………………...........................………........….  
 
A emporter (Pack de Clem de Castro ou de Cister ou panaché des deux bières) : 
2 bouteilles …………………….………..…………………………………………………………....……………........…….. 
4 bouteilles …………………….……….…………………………..……………………........…………………........……..  
6 bouteilles …………………….…………….………………………………………………………...………………........….  
24 bouteilles …………………….……….…………………….……….…………………….……….…………….………… 
 
Amaretto …………………………….…………………….........................................…………………........……… 
Limoncello …………………………………………….…..........................................……………………........…… 
Rhum brun ……………………….……….……………………………….…………………….……….…………………….… 
Baileys .......…………………….…………………...................................................................................... 
Grappa ………………….……….…………………….……….………..…………….……….………………………………….. 
 
Expresso .......……........................................………………………………………………………………......…....  
Café …...........................................................…………………………………………………….………….......... 
Décaféiné .………………….................................……………………………………...................................... 
Thé Teatower ............................…………………………………………................................…........………. 
Lait russe ............…..................................................................................................................... 
Irish Coffee …..................…..................…..................…..................…..................…...................... 
Italian Coffee ……………………………………………………………………………………………………………………… 
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